Technicka zprava — gastrotechnologie

Celkové dispozi¢ni FeSeni je navrZeno s ohledem na narizeni Evropského parlamentu
¢. 852/2004 o hygienickych pozadavcich a na platnou vyhlaSku Ministerstva
zdravotnictvi CR &.137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach provozni hygieny pri ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozi¢ni a technologické feSeni vychazi z poZadavki souc¢asné moderni gastronomie,
respektuje provozni a kapacitni poZadavky uZzivatele, technologicky tok surovin a
zamezuje nezadoucimu k¥iZeni ¢istych a Spinavych cest.

Zakladni udaje o provozu

Stavba: Revitalizace zaizemi méstské knihovny a predprostoru
Lazenského parku Podébrady.

Provozni charakter: Kiosek, rychlé obCerstveni pro navstévniky parku
Systém vydeje: prodej ptes vydejova okna

Kapacita obc¢erstveni: do 100 jidel za den

Sortiment: sortiment rychlého obcerstveni (pizza, bagety, panini),

teplé, studené napoje, balené napoje
Provozni doba: 09:00 —22:00
Prostiedi kuracké/nekuracké:  nekuracké
Pocet personalu stravovaci ¢asti: do 3 osob na sménu

Energie pro technologii: elektricky proud
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Provozni FeSeni / popis provozu + popis jednotlivych usekt v ramci provozu

Pfedmétem dokumentace je provoz kiosku, rychlého obcerstveni v Lazenském parku
v Podébradech. Jednd se o jednopodlazni objekt se samostatnym vstupem do provozu
v navaznosti na sklady, socialni zazemi pro zaméstnance a piipravny, které jsou rozdéleny na
cast Pizza a ¢ast Zmrzlina. Z ptipraven se pak vstupuje do ¢asti odbytové.

V provozu se bude pouzivat jednorazové nevratné nadobi (tdcky, Salky, misky, kelimky).
Z tohoto diivodu se nezfizuje Gsek myti bilého nadobi, ale pouze tsek myti provozniho
nadobi.

Uvazuje se s dennim zasobovanim komoditami.

Organicky odpad bude skladovan v chladici skiini, ktera je uisténa ve stavebné¢ oddéleném
prostoru skladu odpadt, ktery je zaroven vybaven sprchou a gulou pro sanitaci odpadkovych
kostu. Pro odpady plati, ze vzhledem k lokalit¢ umisténi provozu lze zajistit denni odvoz
odpadu (véetné organického).

Provozni charakter:

Bude se jednat o provoz nabizejici sortiment vhodny pro provoz rychlého obcerstveni
s uvazovanym zaméfenim na vyrobu Pizzy Dale se uvazuje se sortimentem jako jsou bagety,
parky v rohliku, panini, to¢end zmrzlina zpfedem pfipravenych original smési, prodej
originalné zabalené potraviny, tepl¢ a studené napoje jako je kava, ¢aj, grog, limonady a
dalsi prodej balenych napoji. Sortiment jidel bude z pfedem kuchynsky pfipravenych
polotovari. Produkty pekatské a cukrafské budou dovadzeny jiz hotové od externich
dodavatelti. Pti pfipravé pokrmti bude pouzivana kuchynisky o€isténa zelenina! V provozu se
neziizuje hruba piipravna zeleniny.

Veskeré komodity budou uchovavany v predepsanych podminkach pro skladovani. Uvazuje

JEDNOTLIVE USEKY V RAMCI PROVOZU

Pripravna Pizza

Samostatny stavebné oddéleny prostor bude vybaveny chladicim pizza stolem. Pracovnim
stolem se zabudovanym dfezem a stolem se zabudovanym umyvadlem zajistujici
bezdotykové myti rukou. Pizza peci.

Pripravna zmrzliny

Samostatny stavebné oddéleny prostor, vybaveny pracovnim stolem s dfezem, chladicimi
skiinémi, regalem, umyvadlem zajist'ujici bezdotykové myti rukou.

V ptipadé¢ zmrzliny budou pouzivana vzdy origindlni smés od vyrobce. Dojde tedy pouze
k ptipravé dle ndvodu — mixovani a naliti do zmrzlinového stroje.




K myti provozniho nadobi (lopatky, gastronadoby) je vytvoifen v odbytovém prostoru
samostatny usek myti provozniho nadobi vybaveny pracovnim stolem s dvoudiezem. Zde
bude mozno vyuZit tento prostor i k sanitaci ¢asti zmrzlinového stroje.

Odbytovy prostor — prodej

Je ¢lenén na dve¢ ¢asti. Prvni ¢ast prodej pizzy navazuje na piipravnu a je vybaven technologii
pro prodej sortimentu jidel — hlavné tedy pizzy. Prostor je vybaven teplou vitrinou pro
uchovani pizzy v piedepsané teplote, Chladicimi skiinémi, pracovnim stolem s dfezem a
umyvadlem pro bezdotykové myti rukou.

Prostor miize byt doplnén technologii pro ptipravu i jinych teplych jidel jako je hot-dog,
panini. Pecivo pro piipadné plnéné bagety bude brano od externiho dodavatele, plnéni baget
bude probihat v useku piipravny pizzy na pracovnim stole. Zde se uvazuje s piipravou
dostatecného mnozstvi ¢asoveé oddeleni od piipravy pizzy. Skladovani baget bude v chladici
skiini, nebo chladici vitriné a nasledn¢ tepeln¢ upravené v panini grilu, pizza peci.

Druhé ¢ast odbytového prostoru je vyhrazena prodeji tocené zmrzliny a napoji.

Usek je vybaven pracovnim stolem s dfezem, chladicimi skiinémi, technologii pro piipravu
teplych napoji (kdvovar), chladici vitrinou pro umisténi baget, zakusk, tedy komodit, které
vyzaduji pfi prezentaci chlazeny prostor. Bezdotykové myti rukou zajiSt'uje umyvadlo
umisténé ve stiedu prostoru.

Sklad potravin
Sklad je stavebné oddéleny prostor vybaveny chladici skiini, prostorem pro regal.

Sklad obali
Stavebné oddéleny prostor pro umisténi vratnych obald.

WC pro zaméstnance
WC s predsiiikou kde je umisténo umyvadlo — tato toaleta je urCena zaméstnanciim kiosku.
WC s predsinkou je pfistupné z chodby objektu.

Satna personalu
Satna pro zaméstnance je stavebné oddé€leny prostor vybaveny Satni skiini dostatecnou pro
maximalné 3 zaméstnance.

Uklidova komora
Stavebné odd¢€leny prostor, ptistupny z Satny. Uklidovéa komora je vybavena vylevkou a
prostorem pro umisténi Cisticich pfipravkl a nacini, které je nutné pro sanitaci provozu.

Sklad odpadii (organicky )

Stavebné odd€leny prostor se samostatnym vchodem do mistnosti. Prostor bude vybaven
chladici skiini pro docasné skladovani org. Odpadu, sprchou s gulou v podlaze pro sanitaci
odpadkovych kosi.




Celkové stavebni a instala¢ni FeSeni je soucasti stavebni dokumentace.
Nasledné uvadime hlavni pozadavky na stavebni provedeni z hlediska profese gastro :

Vsechna umyvadla pro myti rukou budou vvbavena baterii zajistujici bezdotykoveé spoustéeni
vody. Dale budou vybavena davkovacem desinfekce a zarizenim pro vysuSeni rukou.

Pozadavky na stavbu vychazeji z vS§eobecnych pozadavkl na pracovni prostiedi upiesnénych
vyhlaskou 602/2006 Sb. a natizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materidly stavebné technicky stav a vybaveni
provozovny nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti
musi byt zabezpeceny proti vnikani Skiidct a kontaminantt z okoli a musi umoznovat a¢inné
¢isténi, provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

V provozovné, kterd musi byt udrzovana v Cistot€ a fadném stavebné technickém stavu, nesmi
dochazet k hromadéni necistot, styku s toxickymi materialy, odlucovani ¢astecek do potravin
nebo produktd, ke kondenzaci par, nadmérmému usazovani prachu nebo tvorbé plisni. Pro
hygienické zpracovani a skladovani vyrobki musi byt v provozovné zajistény vhodné teplotni
podminky. Svétla vyska pracovist, na kterych je vykondvana prace po dobu Ctyt a vice hodin
— trvald prace — musi byt pfi plose do 50 m> nejméné 2,5m, pii dobé kratsi nez 4 hodiny
nesmi byt niz8i nez 2,1m.

Stény provoznich mistnosti musi byt opatieny omyvatelnym povrchem. Podlaha musi byt
lehce omyvatelna a nesmekava. Stény, stropy, podhledy i pfipadna zavésna zatfizeni musi byt
konstruovany a provedeny tak, aby nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani
prachu, k rstu plisni, opadavani omitky, odlu¢ovani ¢astic a musi byt dobfte Cistitelné.

Dvefe musi mit odolny nenasaklivy hladky povrch. Dvefe do skladii potravin a vstupni
zasobovaci dvete oplechovat do vySky 300 mm. Okna musi minimalizovat prinik a usazovani
necistot a prachu. Velikost okna dle ucelu mistnosti a pozadovaného Cinitele denniho
osvétleni, v ptipad¢ situovani na oslunénou stranu musi byt opatfena clonicim zafizenim.
Stravovaci zafizeni je z hlediska akustiky zdrojem provozniho hluku. Budou dodrzeny
pfipustné hodnoty dle nafizeni vlady ¢&. 272 zroku 2011Sb. o ochrané zdravi pred
neptiznivymi u¢inky hluku a vibraci.

Hudebni produkce bude provozovana na trovni reprodukované hudby z Hi-Fi piehravace,
radia, tabletu ¢i smart telefonu.

Technologie produkujici pachy, pary a teplo budou kryty odsavacimi digestoiemi napojenymi
na centralni systém VZT.

Vétrani kuchyné a odbytové Casti bude feSeno samostatnym projektem VZT v souladu
s platnymi normami.

Od varnych a mycich zafizeni odtékaji mastné odpadni vody. Napojeni do splaSkové
kanalizace musi byt projednano s mistni vodohospodaiskou spravou - zajistuje GP.
Zasobovani pitnou vodou bude provadéno z vodovodniho tadu. Spotfebu vody ftesi ZT
vypoctem na zéklad¢ 0daji o denni produkci jidel. Vytokové armatury jsou predpokladany
v béznych standardech — pakové, stojankové, ndsténné s pfipojenim pomoci kulovych
rohacki.

Elektrické rozvody musi spliiovat pozadavky stanovenych norem a ptedpisti. Spotiebi¢e musi
byt chranény nulovanim a pospojenim viz projekt elektro. Osvétleni ve vyrobnich prostorech
se doporucuje pievazné zativkové. V prostorech s obcasnym pobytem pracovnikit mize byt i
zarovkovymi svitidly. Osvétleni pracovnich mist se zvlastnimi naroky na optickou kontrolu
musi umoziovat barevnou ostrost a rozliSovaci podrobnosti do 1 mm, s intenzitou 500 luxi.



Provozni zasady,ochrana Zivotniho a pracovniho prostiedi :

Zatizeni stravovaci ¢asti je naro¢né na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny personal
musi byt fddné poucen a zaskolen na vSech typech technologického zatizeni jak z hlediska
obsluhy tak zhlediska bezpecnosti. Pro zajisténi Udrzby a CdCistoty je nutno pouzit
piedepsanych postupti a doporucenych cisticich prostiedkti. V zadném ptipadé neni mozno
k ¢isténi pouzit stiikajici vodu zhadice. Nedilnou soucésti stravovaciho provozu bude
zpracovany systém kritickych bodi HACCP kde jsou obsazeny vSechny provozni podminky
véetné sanitace, bezpe€nosti a protiepidemiologickych pozadavki.

Zpracoval: Radek Vyprachticky - (Gast-pro s.r.0., 606 688 198, vyprachticky@gastpro.cz)
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